
“Ουμπούντου μεταφράζεται ως 
”Εγώ υπάρχω γιατί υπάρχουμε” 

( Επίσης “Εγώ υπάρχω γιατί υπάρχεις εσύ”, 
ή “ανθρωπιά προς τους άλλους” .

(Zulu umuntu ngumuntu ngabantu). 
Στη διάλεκτο Χhosa ο τελευταίος όρος 

χρησιμοποιείται συχνά με 
φιλοσοφική διάθεση, με την σημασία 

“Η πίστη σ’ έναν παγκόσμιο δεσμό, 
που μοιράζεται αυτό που συνδέει 

όλους τους ανθρώπους”

       ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
   ●  ΣΟΥΦΛΕ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ ΜΕ ΠΑΓΩΤΟ  8.5 €

   ●  ΠΑΝΑΚΟΤΑ 8.5 €

   ●  ΤΣΙΣ ΚΕΪΚ  8.5 €

   ●  ΚΡΕΜ ΜΠΡΟΥΛΕ 8.5 €
   
   ●  CHOCOLATE SUNDAY 8.5 €
 Η μπάλα παγωτού σοκολάτας ή βανίλιας 
 γαρνίρεται με  σαντιγύ, σιρόπι σοκολάτας 
 και καρύδια 

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ
ΠΑΡΑΓΓΕΙΛΕΤΕ ΣΤΟΝ 

ΣΕΡΒΙΤΟΡΟ

ΠΡΩΙΝΟ ΓΕΥΜΑ &
ΚΟΛΑΤΣΙΟ
08.30-12.30

● 2 Πανκέικ με σιρόπι ή μέλι
● 2 Φέτες σπιτικού κέικ 
● Χυμός από ανάμικτα φρούτα  
     ή μάνγκο
● Καφές ή Τσάι
● 2 Φέτες ψωμί του τοστ
● Βούτυρο / Μέλι / Μαρμελάδα 

➊ ΑΓΓΛΙΚΟ ΠΡΩΙΝΟ 
● 2 τηγανητά ή βραστά αβγά 
● Μπέικον 
● Αγγλικά λουκάνικα 
● Μαγειρεμένα φασόλια 
● Κροκέτα πατάτας τηγανητή  
● Ψητά τοματίνια 

➋ ΕΥΡΩΠΑΪΚΟ ΠΡΩΙΝΟ
● Πιάτο με mini κρουασάν, 
     mini τυρόπιτα, 
     mini σπανακόπιτα
● Μπώλ με δημητριακά
    (κορνφλέικς ή γκρανόλα) 
● Μικρό μπώλ με ελληνικό 
     γιαρούρτι γαρνιρισμένο με 
     μέλι και καρύδια ή 
     φρουτοσαλάτα

     (Ο πελάτης μπορεί να επιλέξει 6 προτιμήσεις)

➌ VEGAN ΠΡΩΙΝΟ   
    Πιατέλα με.. 
    ● Vegan Λουκάνικο
● Μαγειρεμένα φασόλια
● Κροκέτα πατάτας τηγανητή
● Ψητές ντομάτες
● Φρέσκα ψητά μανιτάρια 
● Φέτα Vegan τυρί 
● 2 Φέτες ψωμί του τοστ
● Μαρμελάδα, μέλι & 
      Vegan βούτυρο

Και οι τρεις επιλογές πρωινού κοστίζουν 9.90 € έκαστη

   Επιπλέον επιλογές για πρωινό
● Πανκέικς με φρούτα του δάσους γαρνιρισμένα 6,9 € 
     με σαντιγύ και σιρόπι σφενδάμου     

● Πανκέικς γαρνιρισμένα με παγωτό ή μέλι, 6,9 €
     κανέλα, άγρια φρούτα του δάσους & καρύδια

● Βάφλες με άγρια φρούτα του δάσους γαρνιρισμένα 6,9 €
     με σαντιγύ και σιρόπι σφενδάμου

● Βάφλες γαρνιρισμένες με παγωτό ή φρουτοσαλάτα, 6,9 € 
    μέλι και κανέλα

    Πιατέλα με γλυκά:  4,5 €
    Μικρό κρουασάν βουτύρου, μικρή τυρόπιτα, 
    μικρή σπανακόπιτα

    
         ΚΑΦΕΔΕΣ
      ● NESCAFE 1,5 €
      ● ΕΣΠΡΕΣΣΟ 1,5 €
      ● ΚΑΦΕΣ ΦΙΛΤΡΟΥ 1,5 €
 

● Φρέσκα ψητά μανιτάρια 
● 2 Φέτες του τόστ
● Βούτυρο / Μέλι / Μαρμελάδα 
● Χυμός από ανάμικτα φρούτα  
     ή μάνγκο
● Καφές ή τσάι ή γάλα

● Μικρό μπώλ με δημητριακά
     (κορνφλέικs  ή γρανόλα) 
     με γάλα αμυγδάλου
● Γάλα καρύδας
● Μικρό μπωλ με φρουτοσαλάτα
● Ανάμικτα φρούτα ή 
     χυμός Μάνγκο
● Μικρό μπωλ με γιαούρτι καρύδας
     και σπόρους

◗ Στις σαλάτες χρησιμοποιούμε αγνό παρθένο ελαιόλαδο. ◗ Τα τηγανητά παρασκευάζονται 
με ηλιέλαιο. ◗ Στις τιμές περιλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις. ◗ Το κατάστημα 
υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο για τη διατύπωση 
οποιασδήποτε διαμαρτυρίας. ◗ Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν 
λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). 
◗ ΣΕ ΠΕΡΙΠΤΩΣΕΙΣ ΑΛΛΕΡΓΙΑΣ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ 



   Pinsa Romana
ΑΥΘΕΝΤΙΚΗ ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ 10,9 €
Σάλτσα ντομάτας, φέτες μοτσαρέλας, 
τριμμένη παρμεζάνα, λάδι βασιλικού, 
κομφί ντομάτας
ΠΙΝΣΑ ΠΡΟΣΟΥΤΟ ΠΑΡΜΑΣ 14,9 €
Σάλτσα ντομάτας, φέτες μοτσαρέλας, τριμμένη παρμεζάνα, 
ρόκα, προσούτο  άψητο, κονφί ντομάτας, νιφάδες παρμεζάνας
ΑΜΑΤΡΙΤΣΙΑΝΑ 11,9 €
Σάλτσα ντομάτας, φέτες μοτσαρέλας, τριμμένη παρμεζάνα,
καπνιστή πανσέτα, ξερό κρεμμύδι, νιφάδες τσίλι
ΠΙΚΑΝΤΙΚΟ ΣΑΛΑΜΙ (ΠΕΠΕΡΟΝΙ) 12,9 €
Σάλτσα ντομάτας, φέτες μοτσαρέλας, τριμμένη παρμεζάνα,
σαλάμι πικάντικο (υψηλής ποιότητας πεπερόνι)
ΠΙΝΣΑ ΤΑΡΤΟΥΦΟ 13,9 €
Κρεμώδη σάλτσα μαύρης τρούφας, φέτες μοτσαρέλας, τριμμένη 
παρμεζάνα, καπνιστή πανσέτα, μανιτάρια, λάδι άσπρης τρούφας
ΠΙΝΣΑ ΚΑΡΜΠΟΝΑΡΑ 13,9 €
Κρέμα παρμεζάνας με αβγό, φέτες μοτσαρέλας, τριμμένη 
παρμεζάνα, καπνιστή πανσέτα, φρεσκοκομμένο πιπέρι

   Ιταλική Πίτσα
ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ 9,9 €
Σάλτσα ντομάτας, FIOR DI LATTE (φρέσκια μοτσαρέλα), 
τριμμένη παρμεζάνα, λάδι βασιλικού και βασιλικός
ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ 11,9 €
Σάλτσα ντομάτας, FIOR DI LATTE (φρέσκια μοτσαρέλα), σαλάμι  
πικάντικο (υψηλής ποιότητας πεπερόνι), τριμμένη παρμεζάνα
ΠΡΟΣΟΥΤΟ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ ΚΑΙ ΡΟΚΑ 13,9 €
FIOR DI LATTE (φρέσκια μοτσαρέλα), τριμμένη παρμεζάνα, 
προσούτο άψητο Πάρμας, ρόκα, νιφάδες παρμεζάνας
ΠΙΤΣΑ VEGAN  13,9 €
Vegan τυρί, μανιτάρια, αγκινάρα, κονφί ντομάτας, 
φρέσκο θυμάρι, vegan μπέικον, vegan κοτομπουκιές
ΠΙΤΣΑ ΚΑΡΜΠΟΝΑΡΑ 12,9 €
Καπνιστή πανσέτα, κρέμα γάλακτος, FIOR DI LATTE 
(φρέσκια μοτσαρέλα), μανιτάρια, τριμμένη παρμεζάνα
ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΠΙΤΣΑ 12,9 €
Σάλτσα ντομάτα, φέτα, FIOR DI LATTE (φρέσκια μοτσαρέλα), 
πράσινη πιπεριά, κρεμμύδι, φρέσκια ντομάτα, ελιές Καλαμάτας, 
πασπαλισμένες με θυμάρι και ρίγανη
ΠΙΤΣΑ UBUNTU 12,9 €
Σάλτσα ντομάτας, σαλάμι πικάντικο (υψηλής ποιότητας), FIOR DI 
LATTE (φρέσκια μοτσαρέλα), καπνιστή πανσέτα, μανιτάρια, πιπεριές

   Ζυμαρικά
GAROFALO ΒΙΟΛΟΓΙΚΕΣ ΡΙΓΩΤΕΣ ΠΕΝΕΣ 
Με βιολογικό σταρένιο σιμιγδάλι
GAROFALO ΒΙΟ ΟΛΙΚΗΣ ΑΛΕΣΗΣ ΡΙΓΩΤΕΣ ΠΕΝΕΣ- VEGAN
Με βιολογικό ολικής άλεσης σιμιγδάλι
GAROFALO ΡΙΓΩΤΕΣ ΠΕΝΕΣ ΓΕΜΑΤΗΣ ΓΕΥΣΗΣ - VEGAN
Χωρίς γλουτένη από αλεύρι καλαμποκιού, καστανό ρύζι, κινόα
Παρακαλούμε διαλέξτε τα ζυμαρικά και τη σάλτσα που επιθυμείτε
και ειδικά εάν θέλετε να έχουν τριμμένη παρμεζάνα
 Όλα τα ζυμαμαρικά μαγειρεύονται με εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο
    ΣΑΛΤΣΕΣ
● ΝΑΠΟΛΙΤΑΝΑ με βασιλικό 7,5 €
● ΣΙΤΣΙΛΙΑΝΑ με πράσινες και μαύρες ελιές 9,5 €
● ΑΡΑΜΠΙΑΤΑ με κόκκινες καυτερές πιπεριές 9,5 €
● ΠΕΣΤΟ Α ΛΑ ΤΖΕΝΟΒΕΖΕ σπιτικό πέστο 10,9 €
     με βασιλικό, κουκουνάρι και παρμεζάνα
● ΜΠΟΛΟΝΕΖ 10,9 €
 Από την παραδοσιακή σπιτική συνταγή της γιαγιάς με
 φρεσκοκομμένο μοσχαρίσιο κιμά 

ΟΛΕΣ ΟΙ ΣΑΛΤΣΕΣ ΜΑΣ ΠΑΡΑΣΚΕΥΑΖΟΝΤΑΙ ΜΕ ΦΡΕΣΚΙΑ
ΝΤΟΜΑΤΑ ΚΑΙ ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ. 
ΔΕΝ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΧΡΩΣΤΙΚΕΣ ΟΥΣΙΕΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΤΙΚΑ

ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΠΙΑΤΑ 
ΜΟΥΣΑΚΑΣ 9.9 €
Με φέτα, συνοδεύεται με σαλάτα και τηγανητές πατάτες
ΟΠΩΣ ΔΕΝ ΕΧΕΤΕ ΔΟΚΙΜΑΣΕΙ ΠΟΤΕ!

VEGETARIAN ΜΟΥΣΑΚΑΣ 9.9 €
Με λαχανικά, συνοδεύεται με σαλάτα και τηγανητές πατάτες

ΣΑΛΑΤΕΣ
ΣΑΛΑΤΑ UBUNTU - VEGAN  9.9 €
Μαρούλι, iceberg, ξερά σύκα, καρύδια, σπόροι, τοματίνια,
αβοκάντο, πράσινο μήλο, ρόδι, και ντρέσινγκ σταφυλιού 

ΣΑΛΑΤΑ ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ 8 €
Σε μικρή στρώση πρασινάδας , αγγούρι, ντομάτα, πιπεριά 
μαύρες ελιές, φέτα, κόκκινο κρεμμύδι, εξαιρετικό παρθένο 
ελαιόλαδο, ρίγανη και ξύδι κόκκινου κρασιού

ΣΑΛΑΤΑ ΤΟΥ ΚΑΙΣΑΡΑ 8 €
Με σγουρό iceberg, μαρούλι, κρουτόνς, βραστό αβγό, 
ντρέσινγκ σίζαρς και τριμμένη παρμεζάνα
(προσθέστε: στήθος Κοτόπουλο 3€ / Χαλούμι 3€ / Μπέικον 3€)

SAΛΑΤΑ ΚΑΛΩΝ ΠΑΛΙΩΝ ΗΜΕΡΩΝ 8 € 
Iceberg, Μαρούλι, τοματίνια, πιπεριές, τόνος, 
βραστό αβγό, γαλλικό ντρέσινγκ

    ΕΛΛΗΝΙΚΟ BBQ  - ΣΤΑ ΚΑΡΒΟΥΝΑ 

●  MIX GRILL για 1 ΑΤΟΜΟ: 14 €
 1 κεμπάπ, 1 χοιρινό σουβλάκι, 1 σουβλάκι στήθος 
 κοτόπουλο, γύρος χοιρινός 50gr, γύρος κοτόπουλο 50gr, 
 1 χωριάτικο λουκάνικο, κυπριακή πίτα, ανάμικτη    
 πράσινη σαλάτα, τζατζίκι, φέτες ντομάτας 

● MIX GRILL για 2 ΑΤΟΜΑ  25 €
 2 κεμπάπ, 2 χοιρινά σουβλάκια, 2 σουβλάκια στήθος    
 κοτόπουλο, γύρος Χοιρινός 100gr, γύρος κοτόπουλο 100gr,  
 2 χωριάτικα λουκάνικα, κυπριακή πίτα, ανάμικτη πράσινη
 σαλάτα, τζατζίκι, φέτες ντομάτας

●  ΚΕΜΠΑΠ ΜΕΡΙΔΑ 10.9 € 
 (ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΠΟΛΙΤΙΚΗ ΣΥΝΤΑΓΗ) 
 (ΟΠΩΣ ΔΕΝ ΕΧΕΤΕ ΔΟΚΙΜΑΣΕΙ ΠΟΤΕ!)
 3 κεμπάπ, κυπριακή πίτα, τζατζίκι, τηγανητές πατάτες,
 σαλάτα, φέτες ντομάτας

●  ΣΟΥΒΛΑΚΙΑ ΑΠΟ ΦΡΕΣΚΟ ΧΟΙΡΙΝΟ  10.9 €
 3 ΤΜΧ (110gr έκαστο), κυπριακή πίτα, τζατζίκι, 
 τηγανητές πατάτες, σαλάτα, φέτες ντομάτας
●  ΣΟΥΒΛΑΚΙΑ ΑΠΟ ΦΡΕΣΚΟ 10.9 €  
 ΣΤΗΘΟΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟΥ
 3 ΤΜΧ (110gr έκαστο) κυπριακή πίτα, τζατζίκι
 τηγανητές πατάτες, σαλάτα, φέτες ντομάτας

● ΓΥΡΟΣ ΧΟΙΡΙΝΟΣ ΜΕΡΙΔΑ (250gr) 10.9€
 Κυπριακή πίτα, τζατζίκι, τηγανητές πατάτες
 σαλάτα, φέτες ντομάτας

●  ΓΥΡΟΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΕΡΙΔΑ (250gr) 10.9 €
 Κυπριακή πίτα, τζατζίκι, τηγανητές πατάτες
 σαλάτα, φέτες ντομάτας

●  VEGAN ΓΥΡΟΣ ΜΕΡΙΔΑ (ΧΩΡΙΣ ΚΡΕΑΣ) 10.9 €
 ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΑ ΤΑΛΙΑΤΑ ΚΑΙ ΒΑΣΗ ΑΠΟ ΑΡΑΚΑ (250gr) 
 Κυπριακή πίτα, τηγανητές πατάτες, σαλάτα, 
 φέτες ντομάτας, Vegan μαγιονέζα

● ΠΙΤΑ ΜΕΡΙΔΑ (2 ΤΜΧ)  1.5 €
 ΟΛΑ ΤΑ ΣΟΥΒΛΑΚΙΑ ΚΑΙ ΤΑ ΚΕΜΠΑΠ ΕΙΝΑΙ ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΑ
ΜΕ ΦΡΕΣΚΑ ΚΑΙ ΥΨΗΛΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΚΡΕΑΤΑ, 
ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΑ ΜΕ ΒΟΤΑΝΑ ΔΙΚΗΣ ΜΑΣ ΣΥΝΤΑΓΗΣ

E

i
ΑΣΙΑΤΙΚΟ street food 
Wok-Stir 
τηγανητά noodles
 1ο ΒΗΜΑ:   ΕΠΙΛΕΞΤΕ ΤΗ ΒΑΣΗ  5.60€

1. MENTAKE (σταρένιο αλεύρι με άμυλο ταπιόκας) Νούντλς
2. Νούντλς αβγών 
3. Νούντλς ρυζιού (Vegan) Χωρίς γλουτένη 
4. Λευκό ρύζι (Vegan) Χωρίς γλουτένη 
5. Νούντλς Udon  
6. Νούντλς Pad Thai  

2ο  ΒΗΜΑ :       ΠΡΟΣΘΕΣΕ ΤΑ ΑΓΑΠΗΜΕΝΑ ΣΟΥ
                                   (Συνιστάται όχι περισσότερα από 4 υλικά) 
1. Χοιρινό  2.1 €
2. Κοτόπουλο  2.1 €
3. Μοσχάρι 2.1 €
4. Ανάμικτα θαλασσινά  2.6 €
5. Πάπια  2.6 €
6. Κοτομπουκιές Vegan 2.1 €
7.  Κιμάς Vegan 2.1 €

     Παρακαλούμε όταν παραγγέλνετε, πείτε μας 
     πόσο καυτερό θέλετε να είναι το φαγητό σας:
a) ΚΑΝΟΝΙΚΟ b) ΜΕΤΡΙΟ ΚΑΥΤΕΡΟ dd c) ΠΟΛΥ ΚΑΥΤΕΡΟ ddd

C Σε περίπτωση αλλεργίας, ενημερώστε το προσωπικό
C Για το τηγάνισμα χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο
C Το μαγείρεμα των νούντλς γίνεται με σουσαμέλαιο

3ο ΒΗΜΑ:   ΔΩΡΕΑΝ ΟΛΟΚΛΗΡΩΣΤΕ ΜE ΤΗ ΣΑΛΤΣΑ
                                                        (UBUNTU ΣΥΝΤΑΓΕΣ)
 1. ΑΠΟ ΚΙΝΑ:  ΓΛΥΚΟΞΙΝΗ ΣΑΛΤΣΑ
2. ΑΠΟ ΙΑΠΩΝΙΑ:  TOKYO NIGHT ΜΑΥΡΗ ΣΟΓΙΑ & ΜΕΛΙ
                                     (TERYAKI ΣΑΛΤΣΑ ΣΟΓΙΑΣ)
3. ΑΠΟ  ΤΑΫΛΑΝΔΗ:  ΠΑΣΤΑ ΚΙΤΡΙΝΟΥ ΚΑΡΥ & ΓΑΛΑ ΚΑΡΥΔΑΣ

4. ΑΠΟ ΚΟΡΕΑ:  JAPCHAE ΚΑΥΤΕΡΗ ΚΟΡΕΑΤΙΚΗ ΣΑΛΤΣΑ
                                      (BULGUGI ΣΑΛΤΣΑ ΣΟΓΙΑΣ)
5. UBUNTU WOK ΣΑΛΤΣΑ: UMAMI ΣΑΛΤΣΑ ΣΤΕΙΔΙΟΥ ΜΕ ΚΟΛΙΑΝΤΡΟ 
6.  FROM SINGAPORE:  HOISIN ΣΑΛΤΣΑ ΣΟΥΣΑΜΙΟΥ 
Ζητείστε μας λίγη SRIRACHA SAUCE πολύ καυτερή σάλτσα (ΔΩΡΕΑΝ)
για να κάνετε την παραγγελία σας ακόμη πιο καυτερή

ΕΠΙΠΡΟΣΘΕΤΑ ΥΛΙΚΑ  0,60 €   ΤΟ ΚΑΘΕΝΑ
Φυστίκια / φρέσκο κόλιαντρο / κρεμμύδια 
τηγανητά (ξερά) / τηγανητό ξερό σκόρδο / 

μαύροι & άσπροι σπόροι σουσαμιού
     
SPRING ROLLS με λαχανικά, 6 τεμάχια (Large)  6.9 €
SPRING ROLLS ΜΕ ΠΑΠΙΑ 10 τεμάχια (Small)  9.9 €
SPRING ROLLS ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ 5 τεμάχια (Large)  9.9 €
ΓΑΡΙΔΕΣ ΠΑΝΑΡΙΣΜΕΝΕΣ με γλυκιά σάλτσα τσίλι, 6 τμχ  8.9 €

         ΚΙΝΕΖΙΚΟ ΚΑΛΑΘΙ 13.9 €
C 1 Καβουροδαγκάνα, 2 spring rolls λαχανικών, 
   2 spring rolls πάπιας 
C 2 Spring rolls κοτόπουλο, 2 παναρισμένες γαρίδες 
C 2 μοσχαρίσια Bulgogi Dumplings 
        Συνοδευτικές σάλτσες: γλυκιά & γλυκόξινι & τσίλι

        ΠΙΑΤΕΛΑ ΜΕ ΣΟΥΣΙ (για 1 ή 2 άτομα)  13.9 €
C 2 Nigiri σολομού, 2 Nigiri γαρίδας
C 1 Nigiri καλαμάρι, 2 Μaki σολομού, 2 Maki καρότου
C 2 California Rolls καρότο & αγγούρι
C 1 California Roll γαρίδα-αγγούρι

 C Σε περίπτωση αλλεργίας, ενημερώστε το προσωπικό

8.   Γαρίδες Vegan 2.6 €
9.   Μανιτάρια  1.3 €
10. Φύτρες μπαμπού  1.3 €
11. Baby καλαμπόκι  1.3 €
12. Μπρόκολο 1.3 €
13. Κάσιους  1.5 €

ΜΠΕΡΓΚΕΡΣ
Σερβίρονται με ψωμάκι μπριός και τηγανητές πατάτες
BLACK ANGUS ΜΠΕΡΓΚΕΡ 9,9 €
Μπέικον, τυρί, μαρούλι, ντομάτα, μαγιονέζα 
σκόρδου και κέτσαπ

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟΥ (ΣΤΗΘΟΣ) ΜΠΕΡΓΚΕΡ  9,9 €
Μπέικον, τυρί, μαρούλι, ντομάτα, μαγιονέζα
σκόρδου και κέτσαπ

ΨΗΤΟ ΧΑΛΟΥΜΙ ΜΠΕΡΓΚΕΡ 8,9 €
Μαρούλι, ντομάτα, μαγιονέζα σκόρδου, κέτσαπ

VEGAN εναλλακτικά “ΧΩΡΙΣ ΚΡΕΑΣ”
    VEGAN ΦΑΣΟΛΙΑ ΜΠΕΡΓΚΕΡ 9,9 €
– ΧΩΡΙΣ ΣΟΓΙΑ ΚΑΙ ΓΛΟΥΤΕΝΗ –
Μαρούλι, ντομάτα, vegan μαγιονέζα, vegan τυρί 
και vegan μπέικον

    VEGAN ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΠΕΡΓΚΕΡ 9,9 €
– ΧΩΡΙΣ ΣΟΓΙΑ ΚΑΙ ΓΛΟΥΤΕΝΗ –
Μαρούλι, ντομάτα, vegan μαγιονέζα, vegan τυρί 
και vegan μπέικον
● ZHTEIΣΤΕ ΕΠΙΠΛΕΟΝ ΚΕΤΣΑΠ ή ΣΑΛΤΣΑ ΤΣΙΛΙ ή   
    ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ (χωρίς επιβάρυνση)

ΜΠΟΥΡΙΤΟΣ
Τυλιγμένα σε τορτίγια από μαλακό λευκό αλεύρι
ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟΣ ΚΙΜΑΣ ΜΟΣΧΟΥ 9,9 €
Μαύρα φασόλια, πιπεριές, γλυκό καλαμπόκι, 
ρύζι ατμού, κρέμα γάλακτος, γουακαμόλε 

VEGAN “ΧΩΡΙΣ ΚΙΜΑ” 9,9 €
Μαύρα φασόλια, πιπεριές, γλυκό καλαμπόκι, 
ρύζι ατμού, κρέμα γάλακτος, γουακαμόλε 

ΤΑΠΑΣ
● Γαρίδες πανέ με γλυκιά σάλτσα τσίλι (6 τμχ)  8,9 €

● Παχιές τηγανητές πατάτες (κυδωνάτες) με μαγιονέζα   8,9 €
     τρούφας και παρμεζάνα

● Παχιές τηγανητές πατάτες με σάλτσα τσίλι ή μπάρμπεκιου 5 €

● Τραγανές κοτομπουκιές (ελληνικές), γλυκιά τσίλι σάλτσα  8,9 €

● VEGAN κοτομπουκιές, γλυκιά τσίλι σάλτσα  8,9 €

● ΝΑΤΣΟΣ με γουακαμόλε, μαγιονέζα, τριμμένη παρμεζάνα  8 €
  
● ΝΑΤΣΟΣ με σιγομαγειρεμένο κιμά μόσχου και μαύρα φασόλια   8 €

ΑΠΟΓΕΥΜΑΤΙΝΟ
ΒΡΑΔΙΝΟ
ΜΕΝΟΥ

ΙΣΤΟΡΙΑ ΤΗΣ ΠΙΝΣΑ ΡΟΜΑΝΑ
Οβάλ ή στρογγυλή, ελαφριά, εύθραυστη και 
αφράτη, παραδοσιακή και συνάμα σύγχρονη...
Η πίνσα έρχεται για να μας εντυπωσιάσει με τη
γεύση, τα χαρακτηριστικά και τις ιδιαιτερότητές
της. Η γνήσια φυσική γεύση και φρεσκάδα 
του προϊόντος οφείλονται στις πρώτες ύλες, 
ειδικά στο έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και 
στην απουσία συντηρητικών και 
προσθετικών ουσιών.

 


